
 
 
 

SCHEDA DI ISCRIZIONE  
 

da inviare  tramite mail  alla Segreteria Organizzativa 
daniela.passalacqua@izsto.it : 
 
*Nome.................................................................... 

*Cognome.............................................................. 

*Data di nascita...................................................... 

*Luogo di nascita................................................... 

*Recapito telefonico............................................... 

*E-Mail................................................................... 

*Qualifica. 

□ Medico Veterinario 

□ Medico Chirurgo 

□ Biologo 

□ Tecnico di Laboratorio Biomedico 

□ Chimico 

□ Tecnico della prevenzione 

□ Altro 
 
 
Ente/Azienda di appartenenza……………………….. 
 
 
*tutti i dati sono obbligatori 
 
 
Privacy : Preso atto dei diritti riconosciuti dall’art. 23, legge 
196/2003, il sottoscritto acconsente al trattamento dei dati 
sopra indicati, consapevole che l’esecuzione dei servizi 
richiesti non può avere luogo senza la comunicazione dei dati 
personali all’IZS di Torino e/o ai soggetti a cui lo stesso deve 
rivolgersi. 
 
 
 
 
Firma ………………………………………...…………… 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

L’evento è gratuito. 
 

I partecipanti ammessi riceveranno conferma dalla 
segreteria organizzativa tramite posta elettronica 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

   
 

 
 
 

Con il Patrocinio del  
Comune di Moretta  

 
 

LATTE E DINTORNI:  

UN MONDO ANTICO TRA 

TRADIZIONE, INNOVAZIONE E 

NUOVE MODE 

 

 
 

SALA CONGRESSI  
Comune di Moretta  
25  ottobre 2018  

www.izsto.it 
 
 



 
OBIETTIVI:  
 
Il convegno intende focalizzare l'attenzione su 
diversi aspetti di sicurezza alimentare, autenticità 
e valori nutrizionali di uno dei principali alimenti 
ad uso umano: il latte. Nel corso degli ultimi anni 
l'interesse del consumatore di latte e prodotti 
lattiero-caseari si è sempre maggiormente rivolto 
alla qualità all'origine e al valore nutrizionale, ma 
nel frattempo si è anche spostato su prodotti 
innovativi o alternativi, scelti di volta in volta sulla 
base di conoscenze, aspettative o stereotipi. 
L'evento riunisce esperti impegnati nel campo dei 
controlli sulla sicurezza e la qualità dei prodotti 
lattiero caseari, ricercatori, nutrizionisti, attori 
della filiera produttiva, con l'intento di 
comprendere evoluzione e prospettive future del 
latte. 

 
 6 crediti  

 
 
 

Obiettivo nazionale: sicurezza alimentare e/o patologie correlate 

 
per medico chirurgo, medico veterinario, chimico, 

biologo, tecnico di laboratorio, tecnico della 
prevenzione  

 
 

COMITATO SCIENTIFICO 
 

Lucia Decastelli, IZSPLV 
Francesca Martucci, IZSPLV 

 
 
 

SEGRETERIA ORGANIZZATIVA:  
 

Daniela Passalacqua  
e-mail:  daniela.passalacqua@izsto.it  

Tel. 011/2686356 
 

 
 
 
 
 

 
PROGRAMMA  

 
Ore 8.30 - 09.15  
Registrazione dei partecipanti  
 
Ore 09.15 – 09.30  
Saluti e apertura lavori: 
Comune di Moretta  
Giorgio Ferrero, Assessore Agricoltura 
Regione Piemonte 
Giorgio Sapino, Consigliere CDA IZSPLV 
Maria Caramelli, Direttrice Generale IZSPLV 
Salvatore Brugaletta, Direttore Generale  
ASL CN1  
 
Moderatori: 
Milena Brasca, ISPA CNR Milano  
Massimo Forino, Assolatte  
 
Ore 9.30 – 10.00 
Tra sicurezza e qualità: nuovi parametri 
per i controlli sul latte  
Francesca Martucci, IZSPLV  
 
Ore 10.00 – 10.30 
Il Piano AMR   
Gianfranco Corgiat Loia, Regione Piemonte  
Stefano Gatto, ASL TO3 
Alberto Attucci, ASL CN1 
 
Ore 10.30 – 11.00 
Uso responsabile dell’antibiotico per il 
controllo della mastite bovina 
Norma Arrigoni, IZSLER  
 
Ore 11.00 - 11.15 Pausa caffè  
 
Ore 11.15 - 11.45 
Sporigeni anaerobi nella filiera latte: il 
legame tra allevamento e materia prima 
Giorgio Borreani, UNITO 

 
Ore 11.45 - 12.15 
La ricerca applicata trasferita al territorio: 
l'assistenza tecnica in allevamento 
Daniele Giaccone, ARAP  

      
     Ore 12.15 - 13.00 Discussione   
 

Ore 13.00 Light Lunch 

 
 
 
 
Moderatori:  
Lucia Decastelli, IZSPLV  
Milena Brasca, ISPA CNR Milano  

 
 
Ore 14.00 – 14.30 
Attività dell’ ICQRF nei prodotti a 
denominazione di origine  
Oriana Cerquaglia, ICQRF  
 
Ore 14.30 – 15.00 
Latte e formaggi : vittime delle 
informazioni fai da te  
Massimo Forino, Assolatte  
 
Ore 15.00 -15.30 
Influenza dei trattamenti sulla 
caseificazione  
Gian Antonio Zapparoli, ERSAF (Ente 
Regionale Servizi all’Agricoltura e Foreste) 
 
Ore 15.45- 16.15 
Caratteristiche nutrizionali del latte e dei 
suoi derivati  
Franca Marangoni, Nutrition Foundation of 
Italy 
 
Ore 16.15-16.45 
Tecnologia e nutrizione: opportunità e 
sfide per il settore lattiero-caseario  
Ivano De Noni, Dipartimento di Scienze per gli 
Alimenti, la Nutrizione e l'Ambiente - UNIMI 

    
Ore 16.45 - 17.10  
La sostenibilità nell’ allevamento bovino  
Maddalena Zucali, Dip. Scienze agrarie e 
ambientali -UNIMI 
 
Ore 17.10 – 17.30 
Discussione e Test di apprendimento ECM 


