SCHEDA DI ISCRIZIONE

da inviare tramite mail alla Segreteria Organizzativa

daniela.passalacqua@izsto.it:

b @70 o] 4 To] 1 4 [= TSR
*Data di NASCItA. .. ...ov e e
*Luogo di NASCItA ....oeveie e

*Recapito telefoniCo..........ccovvi i

*Qualifica:

O Medico Veterinario
Medico Chirurgo
Biologo

Chimico

o O O O

Tecnico della Prevenzione

*Ente di appartenenza..........c..cocveeii i

*tutti i dati sono obbligatori

Privacy : Preso atto dei diritti riconosciuti dall'art. 23, legge 196/2003, il
sottoscritto acconsente al trattamento dei dati sopra indicati, consapevole
che l'esecuzione dei servizi richiesti non pud avere luogo senza la

comunicazione dei dati personali all'lZS di Torino e/o ai soggetti a cui lo

stesso deve rivolgersi.

Il corso é destinato a 90 partecipanti:
medico chirurgo, veterinario, chimico, biologo e
tecnico della prevenzione nell’'ambiente e nei
luoghi di lavoro e tecnici di laboratorio
SIAN e SV delle ASL del Piemonte, NAS e
USMAF
La partecipazione dovra
essere autorizzata dal Responsabile del Servizio di
appartenenza previo accordo con il Settore
Prevenzione Veterinaria nell'ambito delle iniziative
previste dal capitolo”Formazione” del PRISA 2018.
Ad avvenuta conferma il partecipante potra
procedere all'invio della scheda di iscrizione
direttamente alla Segreteria Organizzativa.

L’iscrizione é gratuita.
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L'ISTITUTO ZOOPROFILATTICO
SPERIMENTALE DEL PIEMONTE, LIGURIA E
VALLE D’AOSTA

in collaborazione con
REGIONE PIEMONTE

organizza il corso di formazione:

Campionamenti per analisi

chimiche: piani nazionali e

programmazione regionale -
PRISA 2018
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8-9 marzo 2018
Sala Conferenze 1ZSPLV

Torino Via Bologna 148



Obiettivo:

L'obiettivo dell’evento formativo €& quello di
aggiornare gli operatori addetti al controllo ufficiale
sull'attuazione dei piani nazionali e della
programmazione regionale in materia di rischio
chimico.

Saranno approfonditi singoli argomenti legati sia
alla produzione di alimenti ad uso umano sia
alimenti destinati all'alimentazione animale, con
specifici approfondimenti su aspetti di natura
legislativo e tecnico - pratica.

Segreteria Scientifica

Abete Maria Cesarina — IZSPLVA
Berruti Renza — Regione Piemonte
Chiavacci Laura — IZSPLVA
Corgiat Loia Gianfranco — Regione Piemonte
Cravero Mauro — Regione Pimonte

Segreteria Organizzativa
Daniela Passalacqua
S.S. Qualita e Formazione
Tel. 011/2686356
e-mail: daniela.passalacqua@izsto.it

9,3 crediti ECM

Obiettivo formativo: sicurezza alimentare e/o patol ogie correlate

PROGRAMMA: 8 Marzo 2018
8.30 Registrazione partecipanti
9.00 Saluti dalla Direzione IZSPLVA

9.15 Introduzione all’evento formativo
Mauro Cravero - Maria Cesarina Abete

9.30 Il PRISA 2018
Gianfranco Corgiat Loia, Regione Piemonte

Moderatori
Mauro Cravero, Regione Piemonte
Maria Cesarina Abete, 1ZS PLVA

9:45: Verbali per [laccettazione dei campioni,
I'orientamento analitico e l'alimentazione dei flus Si
informativi

Barbaro Antonio, IZSPLVA

10.30 Piano di controllo Additivi, Aromi e Enzimi

Maria Ada Irene, Regione Piemonte

Elena Bozzetta - Fulvio Brusa - Stefania Squadrone,
IZSPLVA

11.30 Intervallo

12.00 Programma ricerca allergeni 2018
Angela Costa, Regione Piemonte
Manila Bianchi, IZSPLVA

13.00 Pausa pranzo

14.00 Piano nazionale di controllo ufficiale delle
micotossine negli alimenti (PNCMA)

Angela Costa, Regione Piemonte

Fulvio Brusa - Francesca Martucci, IZSPLVA

15.00 Il controllo dei contaminanti negli alimenti:
Linee guida 212/CSR  del 10/11/2016 e
Raccomandazioni

Angela Costa, Regione Piemonte

Maria Cesarina Abete — Pier Luigi Acutis, IZSPLVA

16.30 Esercitazione pratica: compilazione verbali di
prelievo relativi ai piani di campionamento
presentati e flusso informativo NSIS-VIG

Antonio Barbaro- Maria Ines Crescio, IZSPLVA

PROGRAMMA: 9 Marzo 2018

Moderatori:
Lucia Decastelli, IZS PLVA
Renza Berruti, Regione Piemonte

9.15 Il controllo ufficiale delle acque minerali e dei
materiali ed oggetti destinati al contatto con gli
alimenti (MOCA)

Maria Ada Irene, Regione Piemonte

Angela Costa, Regione Piemonte

Sara Coluccia, ARPA Piemonte

Manuela Agnello, ARPA Piemonte

10.45 1l controllo dei residui fitosanitari negli
alimenti di origine vegetale

Caterina Strumia, Regione Piemonte

Raffaella Nappi, IZSPLVA

11.30 Intervallo

12.00 Piano nazionale di controllo ufficiale sulla
presenza di Organismi geneticamente modificati
negli alimenti (OGM)

Caterina Strumia, Regione Piemonte

Maria Goria, IZSPLVA

13.00 Pausa Pranzo

14.00 Piano nazionale residui (PNR)
Caterina Pillitteri, Regione Piemonte
Marilena Gili, IZSPLVA

15.00 Sorveglianza sull'alimentazione animale
(PNAA)

Caterina Pillitteri, Regione Piemonte

Daniela Marchis, IZSPLVA

16.00 Esercitazione pratica: compilazione verbali di
prelievo relativi ai piani di campionamento
presentati e flussi informativi

Antonio Barbaro - Maria Ines Crescio - Marilena Gili,
IZSPLVA

16.30 Questionario ECM e conclusione dell’evento



