
                 SCHEDA DI ISCRIZIONE  
da inviare  tramite fax  alla Segreteria Organizzativa 
entro il 12/09/14 al numero 011/2686357 
 

*Nome……………………………………..……………… 

*Cognome..……………………...................................... 

*Data di nascita…………………………..………………. 

*Luogo di nascita ………………………………………… 

*Recapito telefonico……………………………………… 

*E-mail………...……………….…................................... 

*Qualifica:                            

□ Medico 
□ Veterinario 
□ Biologo 
□ Tecnico della prevenzione 
□ Tecnologo alimentare 
□ Tecnico sanitario laboratorio biomedico  
□ altro………………. 

 
*Ente di appartenenza……………………………………. 
 
*tutti i dati sono obbligatori 
 
Privacy : Preso atto dei diritti riconosciuti dall’art. 23, legge 196/2003, il 
sottoscritto acconsente al trattamento dei dati sopra indicati, 
consapevole che l’esecuzione dei servizi richiesti non può avere luogo 
senza la comunicazione dei dati personali all’IZS di Torino e/o ai soggetti 
a cui lo stesso deve rivolgersi. 
 
Firma 

…………………………………………………………. 

Le iscrizioni saranno accettate in ordine 
cronologico, sino ad esaurimento dei posti 
disponibili. L’accettazione delle iscrizioni è taci ta, 
salvo differente comunicazione da parte della 
Segreteria Organizzativa. 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
Chiede di iscriversi al Convegno, sopra indicato, 
versando la quota di (barrare la quota): 
 
� € 20,00 + 22 % IVA 
� € 20,00 esenti IVA in quanto il pagamento viene 
effettuato da Ente pubblico per i propri dipendenti 
(Legge nr. 67 11/03/88 -art. 8 c. 34) 
� gratuito per Dirigenti Scolastici, Insegnanti e Genitori 
 
Modalità di pagamento 
Bonifico bancario intestato a: 
Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Piemonte, Liguria e 
Valle d’Aosta 
coordinate bancarie 
BNL Ag. Torino, Via XX Settembre 40 
C/C 000000218100; ABI 01005; CAB 01000 
IBAN: IT72V0100501000000000218100 
indicando come causale IO MANGIO A SCUOLA: IGIENE E 
SICUREZZA DEL CIBO + cognome del partecipante 

 

Da fatturare a (dati obbligatori ai fini dell’emiss ione 
della fattura): 
 
Ente/Ditta/Dott. ……………………………………………… 
…………………………………………………………………. 
Indirizzo …………………………………………................... 
CAP…………….Città/Comune……………………………... 
Partita IVA .…………………………………………………. 
Codice fiscale ……………………………………………… 
 
N.B. Per l’ammissione in aula è obbligatorio trasmettere via 
fax copia della ricevuta di pagamento o l’autorizzazione a 
partecipare dall’ente di appartenenza allegata alla presente. 
Per l’emissione della fattura è obbligatorio compilare la 
scheda di iscrizione con i dati dell’azienda/ente di 
appartenenza, se la fattura va intestata a tale soggetto, 
oppure con i propri dati se la partecipazione è a titolo 
personale, ed inviarla tramite fax debitamente firmata. 
Eventuali rinunce degli iscritti potranno essere prese in 
considerazione soltanto se segnalate alla Segreteria 
almeno 10 giorni prima della data del corso. In caso 
contrario sarà fatturata ugualmente la quota di 
partecipazione con la richiesta di pagamento. 
 
 
Firma 
…………………………………………………………….…... 

 

 

 

 

 

 

 

L’ISTITUTO ZOOPROFILATTICO SPERIMENTALE DEL 
PIEMONTE, LIGURIA E VALLE D’AOSTA 

 
 

organizza il convegno: 

 

IO MANGIO A SCUOLA:  

IGIENE E SICUREZZA DEL CIBO 
 

 

16 Settembre 2014 

Via Bologna 148 
TORINO 

 

con il patrocinio di 

 

         

 



OBIETTIVI:  

La ristorazione scolastica rappresenta un settore della 
ristorazione collettiva in cui si concentrano peculiari 
valenze di tipo preventivo, educativo e nutrizionale. 
Un’attenta educazione alimentare permette di ottenere 
comportamenti alimentari corretti e di indurre scelte 
alimentari consapevoli. In quest’ottica, la ristorazione 
scolastica riveste un ruolo primario per la salute e il 
benessere fisico dei bambini. 
Il convegno, rivolto al personale SSN, ai professionisti 
del food system e del catering, agli educatori e a tutti gli 
attori che ruotano intorno al servizio di ristorazione 
scolastica, si propone di fornire nozioni di tipo legislativo, 
igienico-sanitario, produttivo e di condividere esperienze 
di ristorazione scolastica: un'occasione privilegiata da 
cui poter far prendere avvio e sviluppo a strategie 
educative che si propongano di instaurare e potenziare 
un corretto approccio nei confronti degli alimenti e 
dell'alimentazione. 
 

L’evento è aperto a n. 90 partecipanti  
L’iscrizione scade il 12/09/2014 

 
6 crediti 

 
per medici, veterinari, biologi,  tecnici della 

prevenzione e tecnici di laboratorio 
 

 
4 crediti per i tecnologi alimentari 

 
              

Segreteria Scientifica : 
              Lucia Decastelli, IZSPLV 
 Silvia Gallina, IZSPLV 
 Daniela Manila Bianchi, IZSPLV 
 Grazia Rosaria Gariano, IZSPLV 
              Alice Zaira Perazzini, IZSPLV 

Segreteria Organizzativa  : 
             Giovanna D’Alessandro 

Daniela Passalacqua 
S.S. Qualità e Formazione 
Tel.  011/2686330 – 356  
Fax 011/2686357 
e-mail: giovanna.dalessandro@izsto.it 
            daniela.passalacqua@izsto.it 

             

sessione mattutina 
 
Ore 08.30 – 09.00 Registrazione dei partecipanti 
 
Ore 09.00 – 09.45  
Benvenuto e introduzione ai lavori 
Antonio Saitta - Assessore Sanità Regione Piemonte 
Maria Grazia Pellerino - Assessore Istruzione e 
Università, Politiche educative per l'infanzia e 
l'adolescenza 
Maria Caramelli - Direttore f.f. Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale Piemonte Liguria e Valle d’Aosta 
 
Moderatori: 
Giorgio Gilli - Università degli Studi di Torino 
Antonello Paparella  - Università di Teramo 
 
Ore 09.45 – 10.05 
Prevenire e gestire i pericoli microbiologici nelle  
mense scolastiche 
Lucia Decastelli / Silvia Gallina - Istituto Zooprofilattico 
Piemonte Liguria e Valle d’Aosta  
     
Ore 10.05 – 10.25 
Le tecnologie legate alla produzione e alla 
distribuzione del pasto 
Anna Amina Ciampella - Presidente dell'Ordine dei 
Tecnologi Alimentari Lombardia e Liguria 
 
Ore 10.25 – 10.45 

Requisiti di qualità nell’appalto e di sostenibilit à 
della fornitura dei pasti: luci e ombre  
Vincenzo Gerbi - Università degli Studi di Torino  
 
Ore 10.45 – 11.00  
Coffee break 
 
Ore 11.00 – 11.20 
Gli aspetti della sicurezza alimentare nell’ambito 
delle diete speciali   
Bruna Santini / Silvia Franco - Città della Salute e della 
Scienza di Torino - Ospedale Regina Margherita Torino– 
Università degli Studi di Torino 
 
Ore 11.20 – 11.40 
Il rischio allergeni  
Sara Pellegrini - Rete Allergologica Regione Piemonte 
 
 
 
 
 
 

Ore 11.40 - 12.00 
Educare i bambini alla Sicurezza Alimentare: 
esperienze IZSPLV 
Manila Bianchi - Istituto Zooprofilattico Piemonte Liguria 
e Valle d’Aosta 
 
 
Ore 12.00 - 12.30  
Esperienze dei SIAN (Servizio Igiene Alimenti 
Nutrizione) 
Filippo De Naro Papa - ASL TO1 
 
Ore 12.30 – 13.30 
Light lunch  
 
                 sessione pomeridiana  
 
Tavola Rotonda: la ristorazione scolastica a Torino  
 
Moderatori:  
Massimiliano Borgia  - Giornalista e Blogger di ToFood   
Tiziana Civera Università degli Studi di Torino 
 
Ore 13.30 – 16.30 
Le politiche del Comune di Torino nella ristorazion e 
scolastica 
Maria Grazia Pellerino - Assessore Istruzione e 
Università, Politiche educative per l'infanzia e 
l'adolescenza 
 
Il punto di vista dei genitori e delle  commissioni  
mensa  
Alessandra Rosso – Responsabile Commissione Mensa 
Plesso Nigra-Gambaro 
 
Il punto di vista delle aziende di ristorazione 
Claudio Marsili - CAMST - La Ristorazione italiana Soc. 
Coop. a r.l. 
 
L’approccio del Laboratorio Chimico nella 
ristorazione scolastica 
Paolo Vittone - Laboratorio Chimico della Camera di 
Commercio di Torino 
 
Il punto di vista del medico igienista 
Giorgio Gilli - Università degli Studi di Torino 
 
Ore 16.30 – 17.00 
Test di apprendimento ECM 


