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CURRICULUM VITAE DI DANIELA MANILA BIANCHI 

 

DATI ANAGRAFICI 

Cognome e Nome: 
Bianchi Daniela Manila  
Luogo e data di nascita: 
Alba (CN); 30/04/1977 
Iscrizione ordine Professionale: 
Medici Veterinari di Torino n. 2120, dal 07/02/2006 

 

ESPERIENZE E INCARICHI PROFESSIONALI 

Da 15/05/2024 ad oggi 
Incarico di sostituzione di Direzione della Struttura Complessa Sicurezza Alimentare 
Delibera DG n 118 del 03/05/2024 
Da 01/04/2024 ad oggi 
Responsabile Scientifica del Centro di Referenza Nazionale per la rilevazione negli 
alimenti di ingredienti o sostanze che provocano allergie e intolleranze – CReNaRiA.  
Dal 01/02/2024 al 14/05/2024 
Incarico di sostituto Responsabile della S.C. Sicurezza e Qualità degli Alimenti dell’Istituto 
Zooprofilattico Sperimentale del Piemonte, Liguria e Valle d’Aosta 
Dal 01/03/2020 ad oggi 
Incarico Responsabile S.S. Allergeni e Nutrizione presso la S.C. Sicurezza e Qualità degli 
Alimenti dell’Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Piemonte, Liguria e Valle d’Aosta.  
Dal 14/10/2020 ad oggi 
Incarico di Referente della Qualità per la SS Allergeni e Nutrizione  
Dal 15/12/2017 ad oggi 
Medico Veterinario Dirigente a tempo indeterminato, tempo pieno, presso la S.C. 
Sicurezza e Qualità degli Alimenti (ex S.C. Controllo Alimenti e Igiene delle produzioni) 
dell’Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Piemonte, Liguria e Valle d’Aosta. 
Dal 01/10/2014 al 14/12/2017 
Medico Veterinario Dirigente a tempo determinato, tempo pieno, in Staff alla Direzione 
Generale presso Ufficio Comunicazione e presso la S.C. Controllo Alimenti e Igiene delle 
produzioni dell’Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Piemonte, Liguria e Valle d’Aosta 
Dal 01/10/2013 al 30/09/2014 
Medico Veterinario Dirigente a tempo determinato, part time 19 ore settimanali presso la 
S.C. Controllo Alimenti e Igiene delle produzioni dell’Istituto Zooprofilattico Sperimentale 
del Piemonte, Liguria e Valle d’Aosta 
Dal 15/10/2010 al 30/09/2013 
Medico Veterinario Dirigente a tempo determinato, tempo pieno, presso la S.C. Controllo 
Alimenti e Igiene delle produzioni dell’Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Piemonte, 
Liguria e Valle d’Aosta 
Maggio 2004 - 14 Ottobre 2009  
Titolare di Borse di Studio presso il Laboratorio Controllo Alimenti dell’Istituto 
Zooprofilattico Sperimentale del Piemonte, Liguria e Valle d’Aosta  
Febbraio – Maggio 22004 
Titolare di Borsa di Studio “Eugenia Parisi” erogata da Università degli Studi di Torino 
(Facoltà di medicina Veterinaria) e S.I.Ve.M.P.  “Indagine sulla presenza di Salmonella in 
allevamenti suini del Cuneese” 
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TITOLI DI STUDIO CONSEGUITI 
 
2024: 
Diploma del corso di formazione manageriale per Dirigente di Struttura Complessa presso 
Polis Lombardia - Università degli Studi di Milano 
2010: 
Diploma di Specializzazione in Ispezione degli alimenti di origine animale presso 
Università degli Studi di Torino. 
2007: 
Diploma del Master di II° livello in Scienza e Tecnologie dell’alimentazione e nutrizione 
umana presso Università degli Studi di Torino  
2006: 
Diploma del Corso di Perfezionamento Annuale in “Competenze e Responsabilità del 
Medico Veterinario nella Legislazione Alimentare dell’Unione Europea” presso l’Università 
degli Studi di Milano. 
2006: 
Diploma di Specializzazione in “Sanità animale, allevamento e produzioni zootecniche, 
presso Università degli Studi di Torino  
2003: 
Esame di Stato per l’abilitazione all’esercizio della professione di Medico Veterinario  
2002: 
Laurea in Medicina Veterinaria, orientamento Sanità Pubblica, presso l’Università degli 
Studi di Torino 
1996:  
Diploma di Maturità Classica presso il Liceo Ginnasio Statale "G. Govone" di Alba  
 
 
 
 

CONOSCENZE LINGUISTICHE  
 

▪ ITALIANO: madrelingua 
▪ INGLESE: parlato C1 scritto C1 
▪ FRANCESE: parlato B2 scritto B2 

 
 

 
PARTECIPAZIONE A GRUPPI DI LAVORO NAZIONALI E 
INTERNAZIONALI 
 

2024 – oggi: Gruppo di lavoro coordinato da Ministero della Salute per la stesura del 
“Piano Nazionale per la sorveglianza della presenza di allergeni alimentari non dichiarati in 
etichett - PNEA” 
2023 – oggi: Gruppo di lavoro con Ministro della Salute, Istituto Superiore di Sanità per la 
definizione di un protocollo analitico per la rilevazione di senape nelle matrici alimentari 
cerealicole  
2022 – oggi: Gruppo di lavoro tecnico dei microbiologi e chimici degli IIZZSS: 
adeguamento della normativa nazionale alle disposizioni del Reg. (UE) 2017/625 relativo 
ai controlli ufficiali e alle altre attività ufficiali 
2022 – 2023: ILSI Europe - Food Allergy Task Force Expert Group on “Food Allergen 
Quantitative Risk Assessment”. 
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2020 – oggi: Gruppo SARI (Sorveglianza Ambientale Reflue in Italia) attività condivisa con 
la Conferenza delle Regioni e delle Province Autonome, coinvolge SNPA, ASL, IZS, 
Università, centri di ricerca gestori del servizio idrico integrato. Progetto di sorveglianza 
epidemiologica di Sars-Cov-2 attraverso le acque reflue urbane 2019 – oggi: Gruppo di 
Lavoro Allergie Alimentari e Sicurezza del Consumatore: In rappresentanza della rete 
degli IIZZSS partecipa al Tavolo Tecnico nominato dal Ministero della Salute per 
individuare soglie e livelli di azione per gli allergeni. 
2018 – oggi: Gruppo di lavoro Tavolo PP01 Scuole che Promuovono Salute, coordinato 
da Regione Liguria, ALISA; 
2008 – 2013: Gruppo di lavoro internazionale per EU-RL per la rete dei Laboratori 
Nazionali di Riferimento per gli Stafilococchi coagulasi positivi incluso S.aureus. 

 
ATTIVITA’ DI RICERCA IN SICUREZZA ALIMENTARE 
 

 
Responsabile scientifico di progetto  
 

▪ Progetto di ricerca corrente 2018 (18C04): “Resistoma: indagine sui marker genetici di 
antibiotico-resistenza nella filiera lattiero casearia”. 

▪ Progetto di ricerca corrente 2019 (19C02): “Allergeni alimentari: approccio analitico, 
clinico e normativo per migliorare la tutela del consumatore sensibilizzato”. 

▪ Progetto di ricerca corrente 2021(21C04): “Allergeni e Etichettatura nel settore degli 
integratori alimentari: sicurezza e percezione dei consumatori. ALL-IN”. 

▪ Progetto di ricerca corrente 2022 (22C03): “Allergeni emergenti e sicurezza 
alimentare: percorso analitico ed epidemiologico tra gli allergeni alimentari del 
presente e del futuro” 

▪ Progetto di ricerca finanziato dal Ministero della Salute (24M02): “Etichettatura e diritto 
all’informazione dei consumatori: focus su canali di approvvigionamento non 
convenzionali (e-commerce) e prodotti di importazione” 

 
Responsabile di U.O.  
▪ Progetto di ricerca finanziato dalla Fondazione CRC 2019 (19D06): "Strategie di difesa 

a basso impatto ambientale per la filiera orticola - SFIDA” 
▪ Progetto di ricerca finanziato dalla Regione Piemonte 2020 (20P02): “Salumi Liberi - 

Utilizzo minimo di nitriti e nitrati nei prodotti di salumeria”. 
▪ Progetto di ricerca Corrente 2020 (20C16): “Blue economy”: uno studio di valutazione 

della qualità chimica, microbiologica e nutrizionale del plancton del Mediterraneo come 
risorsa proteica sostenibile per la formulazione dei mangimi. 

▪ Progetto di ricerca corrente 2022 (22C04): “Sicurezza, qualità e sostenibilità delle 
nuove fonti proteiche animali e vegetali, dalla tradizione all’innovazione”. 

▪ Progetto di ricerca Ministeriale 2022 (22M04): "La senape come allergene alimentare: 
ottimizzazione di un protocollo condiviso per la verifica di test analitici per la 
rilevazione nei prodotti cerealicoli". 

▪ Progetto di ricerca corrente 2022 IZSUM01/22/RC (22C24): "Standardizzazione di 
metodi per la determinazione di allergeni in alimenti mediante cromatografia liquida 
interfacciata alla spettrometria di massa"  

▪ Progetto di ricerca corrente 2022 IZSVE12/22/RC (22C25): “ALlergie alIMENtari: 
implementazione di tecniche di controllo affidabili per ridurre il rischio per il 
consumatore (ALIMENT)”. 

▪ Progetto di ricerca ministeriale 2023 (23M01): “Allergia alla tropomiosina da insetti: 
indagine sulla prevalenza nella popolazione e ruolo delle infestazioni da artropodi negli 
alimenti di origine vegetale”. 
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▪ Progetto Regione Liguria: Attività scientifiche e di divulgazione nell’ambito del progetto 
regionale allergie, intolleranze alimentare e celiachia – “GAIA va a scuola” 

 
 

 
PRODUZIONE SCIENTIFICA  
(articoli scientifici su riviste nazionali ed internazionali) 
 
 

1. BIANCHI D.M., CHIAVACCI L., BARBARO A., RUBINETTI F., GALLINA S., NUCERA 
D., LOMONACO S., DECASTELLI L. “Study on Salmonella contamination in pork 
sausages chain by PFGE analysis” Epidemiologie et santé animale. 51, 119-126 
(2007) 

2. BIANCHI DM, GALLINA S, SONA B, GENNERO MS, MASOERO L, BELVEDERE 
MA, DE-CASTELLI L. Salmonella nell’allevamento e nella filiera alimentare suina: 
indagine di prevalenza microbiologica e sierologica. Large Animal Review; 13 (2007) 
261-265  

3. GALLINA S., GRAMAGLIA M., ABETE M.C., BIANCHI D.M., BATTAGLINI L., 
DECASTELLI L. “Produzioni lattiero-casearie di origine biologica” Ricerche e 
innovazioni nell‘industria alimentare, vol 7, 532-536 

4. LOMONACO S., DECASTELLI L., BIANCHI D.M., GRASSI M.A. SPERONE V., 
CIVERA T. Detection of Salmonella in finishing pigs on farm and at slaughter in 
Piedmont, Italy. Zoonoses and Public Health, 56 (2009) 137-144 

5. LOMONACO S., DECASTELLI L., NUCERA D., GALLINA S., BIANCHI D.M., CIVERA 
T. Listeria monocytogenes in Gorgonzola: subtypes, diversity and persistance over 
time. (2009) Int J Food Microbiol 128 516-520 

6. GALLINA S., BIANCHI D.M., FONTANA E., GENNERO M.S., DALMASSO A., 
CIVERA T., BOTTERO M.T., DECASTELLI L. Vendita diretta di latte crudo: 
valutazione di E. sakazakii, Coxiella burnetii e M. paratubercolosis nell’esperienza 
piemontese, Rivista del’Associazione Italiana Veterinari Igienisti, Vol. 6.4/09, 53-56. 
(2009) 

7. NUCERA D., LOMONACO S., BIANCHI DM., DECASTELLI L., GRASSI MA., 
BOTTERO MT., CIVERA T. A five year surveillance on PFGE types of Listeria 
monocytogenes isolated in Italy from food and food related environmental. 
International Journal of Food Microbiology, International Journal of Food Microbiology 
140 (2010) 271-276. 

8. BIANCHI D.M., GALLINA S., FONTANA E., CIVERA T., GENNERO S., DECASTELLI 
L. “Patogeni emergenti (Coxiella burnetii, Enterobacter sakazakii e Mycobacterium 
paratubercolosis) nel latte crudo dei distributori automatici. 30 Giorni. Numero 10, 
Ottobre 2010 

9. ROMANO F., MOTTA A., MELINO M., NEGRO M., GAVOTTO G., DECASTELLI L., 
CAREDDU E., BIANCHI C., BIANCHI D.M. & POZIO E. “Investigation on a focus of 
human trichinellosis revealed by an atypical clinical case after wild-boar (Sus scrofa) 
pork consumption in northern Italy. Parasite 18 (2011) 85-87. 

10. BIANCHI D.M., GALLINA S., BELLIO A., GRASSO V., CIVALLERI N., DECASTELLI 
L. “Toma del lait brusc”: qualità igienico sanitaria e verifica del processo produttivo”. 
(2011) Scienza e Tecnica lattiero-casearia, 62, 113-117.  

11. BIANCHI D.M., GALLINA S., NOGAROL C., CAZZANIGA G., BRUNETTO T., 
DECASTELLI L., Stafilococchi coagulasi positivi in prodotti lattiero-caseari: presenza 
di ceppi produttori di tossine o potenzialmente tali. (2011) Scienza e Tecnica lattiero-
casearia, 62, 119-123.  

12. DAL BELLO B., ZEPPA G., BIANCHI D.M., DECASTELLI L., TRAVERSA A., 
PIVETTA E., COCOLIN L. Controllo di microrganismi patogeni (Listeria 
monocytogenes e Staphylococcus aureus) in formaggi semistagionati mediante 
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l’utilizzo di Lactococcus lactis produttori di batteriocine. (2011) Scienza e Tecnica 
lattiero-casearia, 62, 345-352. 

13. TRAVERSA A., GALLINA S., BIANCHI D.M., DONDO A., ZOPPI S., DECASTELLI L. 
“Ag-giornamento sull'antibioticoresistenza di ceppi batterici isolati da animali allevati 
per l'alimentazione umana”. Medicina Veterinaria Preventiva. Numero 35, settembre 
2011 

14. BIANCHI D.M., BARBARO A., GALLINA S., VITALE N., CARAMELLI M., CHIAVACCI 
L., MUSICANTI P., DECASTELLI L. Presence of Listeria monocytogenes in raw milk 
for human consumption. (2012) Epidemiol et santé anim, 62, 79-85. 

15. GALLINA S., BIANCHI D.M., BELLIO A., PULITANO F., ZUCCON F., DECASTELLI L. 
Trichinella spp. In wild and domestic animals in the turin province, Italy. (2012) Epidem 
et santé anim, 62, 87-91. 

16. MONFARDINI S., BIANCHI D.M., GALLINA S., ROLANDO L., DECASTELLI L. 
Caratterizzazione di ceppi di S. aureus in ambienti di lavorazione nella filiera lattiero-
casearia (2013). Industrie alimentari LII, n. 513, 7-12. 

17. BIANCHI D.M., BARBARO A., GALLINA S., VITALE N., CHIAVACCI L., CARAMELLI 
M., DECASTELLI L. Monitoring of foodborne pathogenic bacteria in vending machine 
raw milk in Piedmont, Italy. (2013) Food Control, 32, 435-439. 

18. NOGAROL C., ACUTIS P.L., BIANCHI D.M., MAURELLA C., PELETTO S., GALLINA 
S., ADRIANO D., ZUCCON F, BORRELLO S., CARAMELLI M., DECASTELLI L. 
Molecular characterization of Pseudomonas fluorescens isolates involved in the Italian 
‘‘Blue Mozzarella’’ event. (2013) Journal of Food Protection, 76 (3), 500–504. 

19. DAL BELLO B., ZEPPA G., BIANCHI D.M., DECASTELLI L., TRAVERSA A., 
GALLINA S., COISSON J.D., LOCATELLI M., TRAVAGLIA F., COCOLIN L. Effect of 
nisin producing Lactococcus lactis starter cultures on the inhibition of two pathogens in 
ripened cheeses. (2013) In-ternational Journal of Dairy Technology, 66, 4: 468-477 
doi: 10.1111/1471-0307.12064. 

20. NOGAROL C., BIANCHI D.M., COGONI M.P., BRIGNARDELLO S., ZUCCON F., 
MONFARDINI S, DECASTELLI L. Pseudomonas fluorescens in prodotti lattiero-
caseari: un nuovo caso mozzarelle blu in Sardegna. (2012) Italian Journal of Food 
Safety, Vol. 1 (6), 55-58. 

21. BIANCHI D.M., MARELLO G., MASTRODOMENICO M., DALLA MUTTA M., 
DECASTELLI L., GALLINA S., GILI M., GRAMAGLIA M. Aflatossina M1 nel latte 
bovino: tecniche di screening e di conferma per il monitoraggio in Piemonte. (2013) 
Large Animal Review; 19: 59-63. 

22. GRAMAGLIA M., BELLIO A., MACORI G., BIANCHI D.M, POTENZA M.P., 
ASTEGIANO S., ZUCCON F., DECASTELLI L. Microbiological flora dynamics in a 
vacuum packed ripened cheese after thermal abuse. (2013) Italian Journal of Food 
Safety, Vol. 2:10, 30-32. 

23. BIANCHI D.M., GALLINA S., MACORI G., BASSI P., MERLO P., VENCIA W., 
HENNEKINNE J., DECASTELLI L. Enterotoxigenic strain of Staphylococcus aureus 
causing food-borne outbreak in a private context. (2013) Italian Journal of Food 
Safety; 2:32, 113-116. 

24. GIACOMETTI F., BONILAURI P., SERRAINO A., PELI A., AMATISTE S., ARRIGONI 
N., BIANCHI M., BILEI S., CASCONE G., COMIN D., DAMINELLI P., DECASTELLI 
L., FUSTI-NI M., MIONI R., PETRUZZELLI A., ROSMINI R., RUGNA G., TAMBA M., 
TONUCCI F., and BOLZONI G. Four-year monitoring of foodborne pathogens in raw 
milk sold by vending machines in Italy. (2013) Journal of Food Protection 76, 1902-
1907. 

25. GALLINA S., BIANCHI D.M., BELLIO A., NOGAROL C., MACORI G., ZACCARIA T., 
BIORCI F., CARRARO E. and DECASTELLI L. Staphylococcal poisoning foodborne 
outbreak: epidemiological investigation and strain genotyping. (2013) Journal of Food 
Protection 76, 2093-2098. 
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26. BELLIO A., GALLINA S., BIANCHI D.M., TRAVERSA A., NOGAROL C., PERAZZINI 
A.Z., GRAMAGLIA M., DECASTELLI L. Valutazione delle condizioni igienico-sanitarie 
di produzioni lattiero-casearie d’alpeggio in Piemonte. (2013) Scienza e Tecnica 
Lattiero-Casearia; 64, 29-33. 

27. MANDOLA M.L., AMERI D., RIZZO F., BIANCHI M., DECASTELLI L., CHIAVACCI L., 
VITALE N., LUZZAGO C. Sviluppo di un programma di monitoraggio per febbre Q in 
allevamenti ovi-caprini. (2013) Supplement 1 n. 5 Large Animal Review; p. 36 

28. DECASTELLI L., GALLINA S., BIANCHI D.M., FRAGASSI S. AND RESTANI P. 
Undeclared allergenic ingredients in foods from animal origin: survey of an Italian 
region's food market, 2007-2009. (2012) Food Additives and Contaminants: Part B: 
Surveillance, 5:3, 160-164. 

29. VENCIA W., NOGAROL C., BIANCHI D.M, GALLINA S. Gallina, ZUCCON F., 
ADRIANO D., GRAMAGLIA M., DECASTELLI L. Validation according to ISO 
16140:2003 of a commercial real-time PCR-based method for detecting 
Campylobacter jejuni, C. coli, and C. lari in foods. (2014) Int J Food Microbiol 177, 78-
80 

30. BIANCHI D.M., INGRAVALLE F., ADRIANO D., GALLINA S., GRAMAGLIA M., 
ZUCCON F., ASTEGIANO S., BELLIO A., MACORI G., RU G. AND DECASTELLI L. 
Reproducibility study for the detection of staphylococcal enterotoxins in dairy products 
between official Italian National Laboratories. (2014) Journal of Food Protection 77, 
999–1004. 

31. CAPUTO L., QUINTERI L., BIANCHI D.M., DECASTELLI L., MONACI L., VISCONTI 
A., BARUZZI F. Pepsin-digested bovine lactoferrin prevents Mozzarella cheese blue 
discoloration caused by Pseudomonas fluorescens. (2015) Food Microbiology 46, 15-
24. 

32. BIANCHI D.M., GALLINA S., BELLIO A., CHIESA F., CIVERA T. and DECASTELLI L. 
En-terotoxin gene profiles of Staphylococcus aureus isolated from milk and dairy 
products in Italy. (2014) Letters in Applied Microbiology 58, 190-196. 

33. ASTEGIANO S, BELLIO A, ADRIANO D., BIANCHI DM, GALLINA S., GORLIER A., 
GRAMAGLIA M., LOMBARDI G., MACORI M., ZUCCON F., DECASTELLI L. 
Evaluation of hygiene and safety criteria in the production of a traditional Piedmont 
cheese. (2014) Italian Journal of Food Safety 3, 1075. 

34. BELLIO A., TRAVERSA A., ADRIANO D., BIANCHI D.M., COLZANI A., GILI S, 
DONDO A., GALLINA S., GRATTAROLA C., MAURELLA C., ZOPPI S., ZUCCON F., 
DECASTELLI L. Occurrence of thermotolerant Campylobacter in raw poultry meat, 
environmental and pigeon stools collected in open-air markets. (2014) Italian Journal 
of Food Safety 3, 1076. 

35. GALLINA S., BIANCHI D.M., RU G., MAURELLA C., BARZANTI P., BAIONI E., 
VIRGILIO S., MIONI R., LANNI L., MIGLIAZZO A., LOSIO M.N., BOVE D., SCUOTA 
S., GOFFREDO E., DECASTELLI L. Microbiological recovery from bovine, swine, 
equine, and ovine carcasses: Comparison of excision, sponge and swab sampling 
methods. (2015) Food Control 50, 919-924.  

36. GIACOMETTI F., BONILAURI P., ALBONETTI S., AMATISTE S., ARRIGONI N., 
BIANCHI M., BERTASI B., BILEI S., BOLZONI G., CASCONE G., COMIN D., 
DAMINELLI P., DECA-STELLI L., MERIALDI G., MIONI R., PELI A., PETRUZZELLI 
A., TONUCCI F., BONERBA E. and SERRAINO A. Quantitative risk assessment of 
human salmonellosis and listeriosis related to the consumption of raw milk in Italy. 
(2015) Journal of Food Protection 78,13–21. 

37. TRAVERSA A., BIANCHI D.M., ASTEGIANO S., BARBARO A., BONA M.C., BAIONI 
E., RUBINETTI F., ALIBERTI E., PALAZZO C., GALLINA S., DECASTELLI L. 
Consumers’ perception and knowledge of food safety: results of questionnaires 
accessible on IZSalimenTO website. (2015) Italian Journal of Food Safety 4 (1), 4533. 
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38. TRAVERSA A., GARIANO G.R., GALLINA S., BIANCHI D.M., ORUSA R., DOMENIS 
L., CAVALLERIO P., FOSSATI L., SERRA R., DECASTELLI L. Methicillin resistance 
in Staphylococcus aureus strains isolated from food and wild animal carcasses in Italy. 
(2015) Food Microbiology 52, 154-158.  

39. GIACOMETTI F., BONILAURI P., AMASTITE S., ARRIGONI N., BIANCHI M., LOSIO 
M.N., BILEI S., CASCONE G., COMIN D., DAMINELLI D., DECASTELLI L., 
MERIALDI G., MIONI R., PELI A., PETRUZZELLI A., TONUCCI F., PIVA S., 
SERRAINO A. Human campylobacteriosis related to the consumption of raw milk sold 
by vending machines in Italy: quantitative risk assessment based on official controls 
over four years. (2015) Preventive Veterinary Medicine 121, 151-158. 

40. BELLIO A., BIANCHI D.M., ADRIANO D., GALLINA S., ZUCCON F., DELVENTO P., 
POSSIDENTE R., CHIAVACCI L. and DECASTELLI L. Four year investigation on 
Trichinella spp. larvae in wild and domestic animals in north-western Italy. (2015) 
Epidemiol et santé anim 67, 139-144. 

41. GARINO C., DE PAOLIS A., COISSON J.D., BIANCHI D.M., DECASTELLI L., 
ARLORIO M. Sensitive and specific detection of pine nut (Pinus spp.) by real-time 
PCR in complex food products. (2016) Food Chemistry 194, 980-985. 

42. VENCIA W., GARIANO G.R., BIANCHI D.M., ZUCCON F., SOMMARIVA M., NGUON 
B., MALABAILA A., GALLINA S., DECASTELLI L. A Salmonella enterica subsp. 
Enterica serovar Enteritidis foodborne out break after consumption of homemade 
lasagne. (2015) Italian Journal of Food Safety 4:5127.  

43. BELLIO, S. ASTEGIANO, A. TRAVERSA, D. M. BIANCHI, S. GALLINA, N. VITALE, 
F. ZUCCON, L. DECASTELLI Behaviour of Listeria monocytogenes and 
Staphylococcus aureus in sliced, vacuum-packaged raw milk cheese stored at two 
different temperatures and time periods. (2016) International Dairy Journal 57, 15-19. 

44. MACORI G., BELLIO A., BIANCHI D.M., GALLINA S., ADRIANO D., ZUCCON F., 
CHIESA F., ACUTIS P.L., CASALINUOVO F., DECASTELLI L. Molecular typing of 
Staphylococcus aureus isolate responsible for Staphylococcal food poisoning incident 
in homemade preparation: case study for FPO outbreak characterization. (2016) 
Italian Journal of Food Safety 5:5736. Doi 10.4081/ijfs.2016.5736 

45. DM BIANCHI, D ADRIANO, S ASTEGIANO, S GALLINA, M CARAMELLI E L DEC-
ASTELLI Egg and milk proteins as hidden allergens in food: 5 year (2010-2014) 
results of food allergen monitoring in Piedmont, Italy. Journal of food protection, vol. 
79, 9 (2016), 1583-1587.  

46. A. BELLIO, D.M. BIANCHI, P. ACUTIS, C. BIOLATTI, I. LUZZI, P. MODESTO, A. 
ROC-CHETTI, L. DECASTELLI, S. GALLINA Salmonella bongori 46:z35:- The first 
Italian case of human infection outside Sicily. Microbiologica Medica 2016;31:5884. 

47. BELLIO, D.M. BIANCHI, M. GRAMAGLIA, A. LORIA, D. NUCERA, S. GALLINA, M. 
GILI, L. DECASTELLI; Aflatoxin M1 in Cow’s Milk: Method Validation for Milk Sampled 
in Northern Italy; Toxins 2016 

48. TRAVERSA, A., ADRIANO, D., BELLIO, A., BIANCHI, D. M., GALLINA, S., 
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