LA SPETTROSCOPIA NIR NELLA LOTTA ALLE FRODI ALIMENTARI

Recentemente, la spettroscopia nel vicino infrarosso (NIR: Near InfraRed), in associazione
alla chemiometria per elaborazione dei dati, rappresenta un valido strumento nell’analisi
degli alimenti, poiché e semplice da usare, rapida, economica e non altera radicalmente il
campione.
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